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Merlot y Syrah

Apelación:  Mendoza, Argentina.

› Cosecha manual en cajas de 18 kg, selección – despalillado, 

maceración breve en prensa para tomar leve pigmentación y luego 

prensado suave hasta 1.8 kg de presión. 

Desborre estático de 24hs. trasiego y puesto a fermentar con levaduras 

seleccionadas a 14° C. terminada fermentación alcohólica es trasegado, 

estabilizado, ltrado y embotellado.

› Color: Ligero color asalmonado.

› Aroma: Complejo, vibrante, gran expresión de frutas rojas, con notas 

a frambuesas y frutillas.

› Boca: De entrada dulce y amable, gran frescura y acidez equilibrada.

› Alcohol: 12 %
› Acidez Total: 6 g/l
› Azúcares Reductores: 1,5 g/l
› Ph: 3,20
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