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CORTE ¥ ES UN HOMENAJE A LA NATURALE
VIDA A ESTAS TIERRAS
ELAGUA DE DESHIELO DE LA C

DELOS ANDES RIEGA ANTIGUOS

QUECRECEN EN NUESTRA FINCA'
CREAR ESTE AUTENTICO ACEITE DE

Del corte de aceites obtenido
dela Finca de Bodega Vistal
Aceite Extra Virgen, de Olivas d
“uya elaboracion se realiza ¢l mis

yenla misma finca donde

PRODUCCION UNICA DE 26
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CORTEV

ACEITEDEOLIVA
exXTra vircen

ACEITE SIN FILTRAR

ACEITE DE OLIVA
CORTE YV 2023

- COMPOSICION VARIETAL -

75%Arauco v 25% Variedades aceiteras como la Manzanilla,
Arbcquina,ﬁ\“vcrmdi”o y Frantoio.

- ELABORACION -

Se cosecha al 50% del envero en busca de un pczﬁ/ mds herbdceo
y mayor intensidad aromatica en detrimento del rendimiento.

Se elabora al momento de cosecha con sistema continuo por
Centriﬁzgacién de la pasta molida.

- NOTAS DE CATA -

A la vista presenta un color verdoso con reflejos amarillos.
Predominan notas herbales.

En boca tiene buena concentracion, picante y al mismo tiempo
elegante y armonioso.

VEG ARGENTINA
NS
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INFORMACION NUTRICIONAL
TAMANO DE LA PORCION: 13ml (una cuchara sopera)

NUTRIENTES oo oGV ®
VALOR ENERGETICO 116KCAL-484K] | 6
CARBOHIDRATOS (2) 0 0
PROTEINAS (g) 0 0
GRASAS TOTALES (g) 12.9 23
GRASAS SATURADAS (8) 2.3 10
GRASAS TRANS (8) 0 -
FIBRA ALIMENTARIA (2) 0 0
SODIO (mg) 0 0

* Valores diarios con base a una dietade 2000 keal.
u 8400K]. Sus valores diarios pueden ser mayo-

resomenores dependiendo de sus necesidades
energeticas.

INGREDIENTES: ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA.

www.bodegavistalba.com



	Página 1

