TOMERO CABERNET SAUVIGNON 2021

COMPOSICION VARIETAL -

100% Cabernet Sauvignon

- VINEDOS -
Finca Don Antonio.
Apelacion:Valle de Uco.

Sub - apelacion: Los Arboles- Tunuyan.

- TERROIR -

Suelo de escasa 1)1‘(}/1111(1i(1(1(i, textura Franco- Arenoso, de baja
b/wcrli/idad con presencia de piedras fragmentadas.

) Ricyo: Por Goteo

y Altura: 1.090 msnm

» Ano de Plantacion: 2000

» Tipo de Manejo: Canopia de mediana densidad, buscando

proteger la fruta de la radiacion solar directa, suelos sin

labranza, conservando una cobertura de plantas autoctonas

combinada con siembra de centeno.

TO MERO - VINIFICACION -
(
, » Fecha de Cosecha: mediados de abril.
» Cosecha realizada en cajas de 20 kilos.
1T R T QATIVIGNON . .. ./ v . "y /
RNET SAUVIG » Elaboracién tradicional, maceracién prefermentativa en frio durante 3 dias.
MENDOZA. R Trabajo sobre el sombrero realizado a traves de remontajes y pisoneos.
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NOTAS DE CATA -

B[~y » Color: profundo color purpura con reflejos rojizos.

» Aroma: en nariz se perciben notas de frutas rojas que recuerdan a casis,
amalgamadas con las notas tipicas de Cabernet Sauvignon a pimiento asado,
pimcnrdn (/u/('c/;' pimienta rosa.

» Boca: en boca es jugoso, de buena estructura, pero de ﬁna/ sedoso y /arqo.
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DATOSTECNICOS -
y Alcohol: 14,1 %.
» Acidez Total: 5,2 g/1.
» Azucares Reductores: 2,3 g/1.

) pH:J’,71

www.bodegavistalba.com
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