VISTALBA

WINE BAR

MENU WINE BAR PARA DOS PERSONAS

1 BOTELLA DE VINO COLECCION GRAN TOMERO

1 PLATO A ELECCION

- Plato de quesos: queso pepato, queso criollo, queso gruyere, queso morbier, higos, peras
deshidratadas, almendras y frutas de estacion.

- Plato de jamoén espafiol reserva 18 meses y boconccinos con nuestro aceite de oliva
VISTALBA CORTE V.

- Plato de Conservas Ahumadas: Ciervo, Trucha, Salmén, almendras, nueces, aceitunas negras,
alcaparrasy dips con paté de salmén.

- Cuatro empanadas mendocinas.

2 PLATOS A ELECCION

- Ensalada de hinojo, verduras laminadas, naranja y queso azul con nueces.
- Sopa de crema de zapallo y naranja, almendras tostadas.

- Ciabatta Jamon espafiol reserva 18 meses, jugo dulce de tomate y ricula con nuestro
aceite de oliva VISTALBA CORTE V.

- Ciabatta Roastbeef con mostaza, pepinillos y rucula.

- Bruschetta de bondiola desmechada con pimientos al rescoldo.

- Pastel de Ossobuco con boniato.

- Quiche de Verduras: Tarta salada con base de masa quebrada, relleno de ricota, crema,

huevos, champifiones y verduras de estacion.

2 POSTRES A ELECCION

- Duo de Panqueques con dulce de leche, salsa toffee y praliné de frutos secos.
- Mousse de chocolate semiamargo con frutos rojos.
- Regional quesos y dulces, frutos secos, higos en almibar.

2 INFUSIONES
Café Nespresso o té

PRECIO $ 150.000 para dos personas

Visita (sin degustacion) incluida a las 15 hs. Requiere reserva previa.

Ie esperamos de martes a sabados de 10:30 a 16 hs - junio y julio, 2026

RESERVAS | X turismo@bodegavistalba.com
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