VISTALBA

WINE BAR

DEGUSTACION DE FIAMBRES Y QUESOS

OPCIONES GOURMET

Plato de fiambres y quesos para compartir $25.000

Degustacion de fiambres y quesos acomparfiados de
aceitunas, pepinillos, frutas deshidratadas y frutos secos.

Plato de quesos para compartir $11.000

Degustacion de quesos mixtos acompafiados de
frutas frescas,deshidratadas y frutos secos.

Mix frutos secos $5.000
Tomates alromero $7.300

Pistachos salados $7.300

Plato de jamon Espafiol reserva 18 meses $21.500
bocconcinosy aceite de oliva “Vistalba Corte V”

MENU INFANTIL

Ciabatta, jugo natural y postre. $20.000

CIABATTA

Consultar Menu sin TACC

Jamon Espafiol Reserva 18 meses, jugo de tomates dulces, riculay aceite deoliva  $15.000

“Vistalba Corte V”

Mortadellaitaliana, mozzarella, pesto y aceite de oliva “Vistalba Corte V” $13.000

Vegetariano Queso mozzarella, manteca con hierbas, tomate, morrdn, rlcula $13.000

y aceite de oliva “Vistalba Corte V”

ENSALADAS

Peras frescas, verdes, queso azul, nueces, miel, aceite de oliva y jugo de limon. $10.800
Kale queso brie, reduccion aceto, higos, almendras tostadas y aceite de oliva. $10.800
POSTRE

Dulce de membirillo, dulce de batata, quesos mixtos, frutas deshidratadas y frutos secos. $6.500

Himedo de chocolate con nueces, dulce de leche y frutos rojos.

VINO POR COPA INFUSIONES

$6.500

BEBIDAS SIN ALCOHOL
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® copaVinoClisico $4.000 w Café Nespresso $2.500

[ 28

® copaVinoReserva $7.000 e T

! Copa Gran Reserva $15.000
Coleccién AUTOCTONO

Los precios estdn sujetos a cambios sin previo aviso.

$1.500

Limonada $3.000
Jugodenaranja $3.800
Jarraaguac/gas $3.500
Serviciode Agua $2.500
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